Rodcurrybullar pa pinne
Ca 80 st

1 dI strobrod

4 dl vatten

1 burk rdédcurrypasta
1 kg kottfars

2 agg
2 tsk salt

80 svarta och grdna oliver

Blanda strobrod och vatten och lat svélla i 10 minuter. Blanda sedan ned
rodcurrypasta, kottfars, 4gg och salt. Arbeta till en smidig fars och rulla till sma
kottbullar. Stek kottbullarna i ca 8 minuter och Iat dem sedan kallna. Tra dem tva och
tva pa trapinnar med en oliv emellan.



