vorna i kallt wvatten och torka
av dem med hushillspapper.
Hetta upp 1/2 msk olja i en
stekpanna och stek skivorna ca
1/2 min pé varje sida.

6. Sdrtt ugnen pd 200°. For-
gradda pajskalet mittiugnen ca
10 min. Sink virmen tll 175°.
7. Ligg hilften av aubergi-
neskivorna i botten pd pajfor-
men. T4rna fetaosten och blan-
da ner drygt hilften av den i
kotefirsblandningen. Blanda
dven ner dggen och bred utallti
pajformen ovanpd auberginen.
Ligg resten av auberginen samt
fetaosten ovanpd och gridda pa-
jen mitt 1 ugnen ca 30 min.

8. Servera pajen ljummen, gar-
‘nerad med firsk mynta, till-
sammans med en tomatsallad.

Tomatpaj med salami
och parmaskinka

En paj med italienska smaker.
Servera med gronsallad och en
vanlig enkel vindgrettdressing.

Tomat salami_ paj

Till 4 pers:

Pajdeg:

2 1/2 dl vetemjdl (150 g)

100 g smor

ca 1 msk vatten

en rund pajform, ca 24 cm |
diameter

Fyllning:

4 tomater

1 gul [6k

2 vitloksklyftor

1 msk olivolja

4 sardeller

1 krm nymald svartpeppar

100 g mozzarella

1 dl oliver

2 agg

1 1/2 dl vispgradde

80 g tunt skivad italiensk salami

80 g tunt skivad parmaskinka

Gor sa har:

1. Blanda mj6l och smor i en skal
eller en matberedare. Nyp ihop
eller kor snabbt i matberedaren
till en smulig deg. Tillsdtt vatten
s det blir en fast deg.

2. Tryck ut degen 1 ett jimnt
lager i botten och upp p4 kan-
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terna i formen. Nagga botten
och still den i kylen minst 30
min.

3. Skalla, skala och kiirna ur to-
materna. Skir tomatkottet i bi-
tar. Skala och finhacka |6k och
vitlok.

4. Hetta upp olja i en stekpanna
och fris 16k och vitlék ca 1 min.
Finhacka sardellerna och blanda
ner dem samt svartpeppar. Ligg
i tomatbitarna och stek ytrerli-
gare ca 2 min.

5. Sitt ugnen pa 200°. For-
gridda pajskalet mittiugnen ca
10 min.

6. Skir mozzarellan i bitar och
fordela dem pa pajbottnen.
Bred ut tomatblandningen
ovanpd och ligg i oliverna. Vis-
pa samman 4gg och gridde.
Hill pa dggblandningen.

7. Gridda pajen mitt i ugnen
ca 15 min. Tag ut den och ligg
pa salami och parmaskinka i
luftiga rullar. Gridda ytterliga-
re ca 15 min. Servera pajen
varm tillsammans med en
gronsallad.



