Tomatsallad med botlottibénor
(ca 25 portioner)

2 sma rodlokar

750 gr tomater (garna plommon eller korsbérs)

2 burkar borlottibdnor (a 410 gr)

1 burk kalamataoliver (ca 500 gr)

2 burkar gréna oliver med citronfyllning (a 350 gr)
2 krm nymald svartpeppar

1 tsk flingsalt

Dijondressing:

1 &ggula

2 msk dijonsenap

1% msk dpplecidervinager
1 dl olivolja

1 krm salt

Y krm svartpeppar

Skala och strimla rodloken. Skar tomaterna i bitar. Skolj bonorna i kallt vatten och lat
rinna av. Hall av olivspadet. Blanda ingredienserna till salladen. Tillsatt peppar och
salt.

Mixa &ggula, dijonsenap och appelcidervindger. Droppa i oljan efter hand och smaka
av med salt och svartpeppar. Ringla dressingen odver salladen.

Frén: Fester Bufféer. Allt om mat.



